Ingrédients :
e Tranches de jambon
e Tranches d'emmental 6

wJ

Réalisation :
Etaler du feuilletage a 2.5 mm. Détailler des cercles de @22

Faire des couches alternées de jambon et d'emmental, puis refermer avec une autre abaisse,
dorer et laisser poser

Dorer a nouveau et rayer

Cuisson :
200°C pendant 45 minutes
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APPLICATIONS DES FARINES




